
 
BAR LIST

 A record

COCKTAILS 
Aperol Spritz        €10
Prosecco, Aperol, soda water

Apple Martini         €8
Vodka, sour apple schnapps, lemon

Bellini                                      €9
Prosecco, white peach purée

Black Russian           €8
Vodka, Tia Maria

Bloody Mary                           €7
Vodka, tomato juice, 
Worcestershire sauce

Bourbon Fix                               €9
Bourbon, berries, lime

Brandy Sour                               €7
Brandy, Angostura bitters, 
lemon squash, soda

Caipirinha                            €9
Cachaça, brown sugar, lime

Cosmopolitan                         €8
Vodka, Triple sec, lime, 
cranberry juice

Cucumber Cooler            €8
Gin, tonic, mint, sugar, cucumber

Hugo                 €10
Prosecco, elderflower syrup, mint
 
Kir Royale                                €28
Champagne, crème de cassis

Mai Tai                            €9
Dark rum, light rum, orange juice, 
pineapple juice, grenadine

Martini                                       €7
Gin, dry vermouth, lemon,
stu�ed olive

Mojito                                        €9
Rum, lime, brown sugar, mint, soda

MILKSHAKES  
                  
Chocolate      €5
Tiramisu      €5
Strawberry     €5
Vanilla       €5

BEER & CIDER 
Beck’s Non-Alcoholic    €6        
Carlsberg                        €5            
Corona                         €5
Erdinger                          €9
Heineken                     €6
Keo         €5 
Keo Light                        €5  
Somersby                       €6
Stella Artois                    €6
Draught Pint                   €5.5
Draught Half Pint           €3.5
            

Negroni            €10
Gin, campari, sweet 
vermouth, orange 

Ouzo Special                     €7
Ouzo, sprite, grenadine

Pimm’s                €8
Sprite, cucumber, apple

Pina Colada                            €8
Rum, coconut milk, pineapple 
& apple juice

Frozen Daiquiris              €9
Rum, fruit purée, fresh fruit

Frozen Margarita              €9
Tequila, triple sec, fruit purée, 
fresh fruit
FLAVOURS WATERMELON, PEACH
PASSION FRUIT, STRAWBERRY

COFFEE, TEA & OTHER HOT DRINKS

COFFEE 
Americano                  €5
Cappuccino                €5
Cyprus Co�ee            €4
Decaf Espresso           €4
Double Espresso        €5
Espresso                     €4
Filter                           €4
Instant |  Decaf          €4
Irish Co�ee                €9
Latte                           €5

ICED COFFEE
Frappé              €5
Freddo              €5
Freddo Cappuccino  €5
Iced Latte                  €5
Iced Coconut Latte  €5
Espresso, milk, coconut

Mocha                       €5
Espresso, milk, chocolate, 
whipped cream 

TEA       
DAMMANN FRÈRES    €5
Chamomile
Earl Grey 
English Breakfast
Green Tea
Mint
Red Fruits
Rooibos 
 
OTHER DRINKS 
Hot Chocolate         €4

MILK 
Fresh Full Fat
Fresh Semi-Skimmed
Fresh Skimmed
Coconut
Oat
Almond
Soya

REFRESHMENTS 

FRESH JUICE
                     
Fresh Carrot          €5    
Fresh Green Apple      €6
Fresh Orange         €4.5

SMOOTHIES
 
Mango Breeze      €6
Mango sorbet, soda, 
lime, honey 

Orange Bliss      €6
Orange juice, yoghurt, 
honey, walnuts

Berrylicious      €5.5
Berries, lime, sprite

Peach Cooler    €5.5
Banana, strawberry, 
peach juice

SOFT DRINKS
    
Bitter Lemon               €3.5
Energy Drinks           €4.5
Ginger Ale      €3.5
Lemon Iced Tea    €4
Peach Iced Tea        €4
Soft Drinks          €3.5

JUICE                   €3

Apple, Orange, Peach        
Grapefruit, Pineapple     
Cranberry        
                
                            
WATER       

Still Local  50cl    €2.5
Still Local  100cl   €4     
Evian 70cl       €5
Gerolsteiner 70cl      €5
Perrier 33cl                €4   

J.P. CHENET ICE EDITION                                    €32
J.P. CHENET ICE EDITION ROSÉ         €9  €34
PROSECCO DOCG, ZARDETTO        €10            €37
PROSECCO SPUMANTE PALADIN                     €39
R DE RUINART BRUT NV           €28  €58   €100
MOËT ET CHANDON     €100
RUINART BLANC DE BLANCS                           €150
RUINART ROSÉ BRUT      €150
DOM PERIGNON      €375

THE HARD STUFF
 
GIN            
Bombay Sapphire 100cl     €9  €80 
Gordon’s  100cl        €7  €60
Hendrick’s 100cl        €12   €110

RUM                      
Bacardi Superior 100cl   €7  €60
Captain Morgan 100cl   €8  €70
Havana Club 100cl     €7  

TEQUILA            
Olmeca  100cl                      €10 €90
Jose Cuervo 100cl    €7  

VODKA           
Absolut 70cl       €8  
Grey Goose  100cl    €10   €90
Smirno� 100cl     €7  
Stolichnaya  100cl    €7  €60

WHISKEY            
Ballantine’s Finest 100cl  €7  
Canadian Club 70cl    €9  
Chivas Regal 12 YEARS  70cl €10    €80
Crown Royal 75cl    €10    
Dewar’s White Label         €9     
Dimple 15 YEARS                   €10   
Glenfiddich 12 YEARS 100cl  €12   €110
Glenmorangie 10 YEARS 75cl €12   
Grant’s 70cl                           €7  
J&B Rare 70cl                       €9  
Jameson 100cl                       €9   
JW Gold Label 18 YEARS 70cl  €13    
JW Black Label 12 YEARS 70cl €10    €80
JW Red Label 70cl                €9  €70
The Famous Grouse 70cl     €7  

BOURBON
Jack Daniel’s 70cl                  €10    €80
Jim Beam 70cl                      €9  

WINE

WHITE
PETRITIS, KYPEROUNDA WINERY, CYPRUS

A dry, fresh and aromatic Xinisteri.

€7 | €28

SAUVIGNON BLANC, TSIAKKAS, CYPRUS  
A crisp Sauvignon Blanc with tropical aromas of gooseberry, 

passionfruit and lime.

€8.5 | €32

PINOT GRIGIO IGT DELLE VENEZIE, ZENATO, ITALY
Refreshing and smooth, with an aroma of lime, white peach and apple.

€7.5  | €29

ROSE
RODINOS, TSIAKKAS WINERY, CYPRUS
An aromatic wine blend with notes of strawberry.

€7.5 | €29

RED
PORFYROS, TSIAKKAS WINERY, CYPRUS

A smooth-textured wine blend, with a cassis
 aroma and roasted co�ee finish.

 €7 | €28

SHIRAZ, VLASSIDES WINERY, CYPRUS
A smoky, full-bodied wine combining aromas of forest fruit and vanilla.

€8.5 | €33 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC, VELENOSI, ITALY
Fresh and fruity with a velvety taste and spicy finish.

€7.5 | €29

SPARKLING WINE & CHAMPAGNE

4cl btl

btlglass btl
(375 ML)



BAR & GRILL
11AM - 11PM 
BURGERS 
BEEF BURGER               €15 
Brioche bun, lettuce, tomato 
Fries & gherkins on the side

VEGAN BURGER            €15 
Sesame bun, Beyond Burger 
plant-based patty, Tahini, 
rocket leaves | Wedges on 
the side

VEGGIE WRAP                      €14                               
Grilled vegetables, rocket 
leaves, Halloumi and
spicy cheese spread in 
tortilla bread | Crisps, 
cherry tomatoes

CLUB SANDWICH                €16 
Chicken, bacon, egg, 
lettuce, tomato, mayo  
Side: fries, coleslaw

SANDWICHES
CYPRUS SPECIAL                   €15
Grilled Halloumi cheese, 
pork «lountza» and tomato 
in pitta bread. Fries, 
cherry tomatoes

CHICKEN WRAP                €15                               
Lettuce, tomato, cucumber, 
cream cheese and coriander 
in tortilla bread | Crisps, cherry 
tomatoes

BEEF STEAK SANDWICH       €19           
Mustard, onion chutney, 
Ciabatta bread. Served with 
fries and salad.

PASTA

CHEF Z’S PENNE                   €15
Morel mushrooms, 
sun-dried tomatoes, 
«Commandaria» sweet 
wine, light tru�e cream 
sauce

SUMMER LINGUINE              €16
Egg pasta, grilled Tiger 
prawns, rosemary, zucchini
fennel, ouzo-cream sauce

SIMPLE PASTA                          €14
Egg pasta, Pancetta, 
tomato, olive oil, basil, 
a dash of chili, Parmesan

SPAGHETTI                           €14
Choice of sauce: 
Bolognese 
Carbonara 
Napoletana
 
CHICKEN PENNE                      €16
Bell peppers, pine nuts, 
broccoli, cherry tomato 
sauce 

SIDES 

Fries            €3
Wedges          €3
Basmati rice     €3
Mixed quinoa    €4
Tru�e potato purée  €4
Steamed vegetables      €3
Grilled vegetables       €3.5
Village salad      €6

SAUCES & DIPS 
  
Peppercorn         €1.5

                           Béarnaise          €1.5
Mango           €1.5
Teriyaki          €1.5
BBQ            €1.5

Tzantziki garlicky yoghurt   €1.5
Tahini sesame seed dip           €1.5
Tyrokafteri spicy cheese dip  €1.5
Pasta Elias olive tapenade       €1.5

SEAFOOD GRILL 
 

SALMON                      €25
KING PRAWNS                          €30
SEA BASS            €25
FISH OF THE DAY                PER KILO

PRICE INCLUDES ONE SAUCE OR DIP AND TWO SIDES

SPECIAL
 

SURF & TURF  €33

King Prawn 
Prime Fillet | 200g 

Tru�ed Mash Potatoes
Grilled Vegetables
Béarnaise  Sauce

KIDS
 
SANDWICH                 €10
Virginia ham and Edam 
cheese in sliced white bread  
Fries, tomato and cucumber
on the side

CHICKEN NUGGETS          €9
Fries, tomato, cucumber

SPAGHETTI                        €10
Choice of sauce: 
Bolognese 
Napoletana
Plain

SALADS & SOUP
GOAT’S CHEESE SALAD        €14
Rocket leaves, dried figs, 
pomegranate, prunes, 
caramelized nuts, balsamic

TIGER PRAWN SALAD           €16
Crunchy salad greens, grilled 
prawns, orange, avocado, 
honey-citrus dressing

VEGAN BOWL                          €14
Zucchini, black-eyed beans, 
red quinoa, broccoli, bell 
peppers, pine nuts, cherry 
tomatoes, olive oil, lemon

VILLAGE SALAD                    €13
Lettuce, tomato, cucumber, 
bell peppers, olives, onion, 
capers, Feta cheese, olive oil, 
red wine vinegar

CHICKEN CAESAR SALAD      €15
Iceberg lettuce, Parmesan, 
crispy bacon, croutons, 
Caesar dressing 

SUPERFOOD SALAD             €16 
Mixed quinoa, diced tomato 
and cucumber, mint, chives, 
avocado, grilled Halloumi 

VEGETABLE SOUP                  €7

ORANGE PIE                €8
Fresh orange, orange zest, 
vanilla ice-cream

WALNUT CAKE                €8
Cream cheese, pistachios, 
walnuts, orange zest, 
masticha ice-cream 

CRÈME BRÛLÉE              €7
Amaretto, almond 
florentine, berries

CHOCOLATE BROWNIE          €7.5
Mango sorbet, walnuts

APPLE TART                         €8
Vanilla ice-cream, caramel 
sauce, cinnamon, pineapple, 
almonds

CHEESE PLATTER                  €16                  
Tru�e Pecorino, Parmesan, 
Manouri, Brie, Scarmoza
fig chutney, Grissini, 
seasonal fruit

FRUIT PLATTER                      €14

PLATTERS & DESSERT

  BURGER TOPPINGS      

Edam        €0.5
Onion               €0.5
Coleslaw              €0.5
Halloumi cheese        €1.5
Back bacon             €1
Grilled bell peppers  €1.5
Mushrooms              €1.5
Avocado      €2 

PIZZA
MARGHERITA                €13
Cherry tomatoes 

ARTISAN                            €14
Green peppers, olives,
mushroom, bacon, 
cherry tomatoes

SPICY                           €15
Chorizo, marinated
chicken, olives 

ICE CREAMS & SORBETS
                
Vanilla 
Chocolate
Masticha
Tiramisu

1 SCOOP     €3          
2 SCOOPS    €5                         
3 SCOOPS    €7

Strawberry
Mango
Lemon 
Mandarin

ALL DAY DINING
11AM - 11PM

CHEESE & ANTIPASTI            €18 
Prosciutto, Bresaola, Salami, 
Tru�e Pecorino, Parmesan,
Brie, fig chutney, Grissini, 
gherkins

ALL DAY 
BREAKFAST
OMELETTE          €8
Served with tomato & cucumber

Option 1: Plain
Option 2: Ham & Cheese
Option 3: Veggie 

POACHED EGGS         €10
Two poached eggs, smashed 
avocado on brown bread with 
diced tomato

ENERGY BOOST                €7
Low-fat strained yoghurt, 
nuts, fruit, granola, cranberries, 
raisins, honey 

MEAT GRILL
 

CHICKEN SOUVLAKI      €17
CORN-FED CHICKEN BREAST  €20
BBQ PORK CHOP       €20 
PRIME FILLET | 200G                    €30
RIB-EYE | 300G                           €30
RACK OF LAMB                           €28

PRICE INCLUDES ONE SAUCE OR DIP AND TWO SIDES

VEGAN 
BOBO ICE POPS
Strawberry-Mojito, Pistachio, 
Chocolate & Raspberry, Mango

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL
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DISH NAME ALLERGENS
ALL DAY BREAKFAST 
OMELETTE 
- HAM & CHEESE
- VEGGIE 
POACHED EGGS
ENERGY BOOST
SALADS & SOUPS
ROCKET SALAD
TIGER PRAWN SALAD
VILLAGE SALAD
CAESAR 
VEGAN BOWL
SUPERFOOD SALAD
VEGETABLE SOUP
SANDWICHES
CYPRUS SPECIAL
CHICKEN WRAP
CLUB SANDWICH
VEGGIE WRAP
BEEF STEAK SANDWICH
PASTA & PIZZA
CHEF Z’S PENNE
SUMMER PASTA 
SPICY PASTA
SPAGHETTI
- BOLONESE 
- CARBONARA
- NAPOLETANA
CHICKEN PENNE
MARGHERITA PIZZA
ARTISAN PIZZA
BURGERS
BEEF BURGER
TOPPINGS:
EDAM CHEESE
ONION
COLESLAW
HALLOUMI CHEESE
BACK BACON
GRILLED BELL PEPPERS 
MUSHROOMS
GRILL
CHICKEN SOUVLAKI
CORN FED CHICKEN BREAST
BBQ PORK CHOP
PRIME FILLET (200G)
RIB-EYE (300G)
RACK OF LAMB
SALMON
KING PRAWNS
SEA BASS
SIDES & SAUCES
FRIES
WEDGES
BASMATI RICE
MIXED QUINOA
TRUFFLE POTATO PUREE
STEAMED VEGETABLES
GRILLED VEGETABLES
VILLAGE SALAD
PEPPERCORN SAUCE 
MANGO CONFIT
TERIYAKI SAUCE 
BBQ SAUCE
TZANTZIKI
TAHINI
TYROKAFTERI
PASTA ELIAS
KIDS
CHICKEN NUGGETS
SANDWICH
PLATTERS & DESSERT
CHEESE PLATTER
CHEESE & ANTIPASTI
ORANGE PIE
WALNUT CAKE
FRUIT PLATTER
CREME BRULEE
CHOCOLATE BROWNIE
APPLE TART
MASTICHA ICE CREAM
VANILLA ICE CREAM
MANDARIN ICE CREAM
MANGO ICE CREAM
LEMON ICE CREAM
STRAWBERRY ICE CREAM
TIRAMISU ICE CREAM
CHOCOLATE ICE CREAM
BOBO POP | STRAWBERRY - MOJITO
BOBO POP | PISTACHIO
BOBO POP | CHOCOLATE & RASPBERRY
BOBO POP | MANGO

Allergens



KIDS 

BURGERS 
BEEF BURGER               €15 
Бургер с говядиной, 
помидорами  в булочке «Brioche»
c картофелем фри, помидорами
и корнишонами

VEGAN BURGER            €15 
ВЕГАН-БУРГЕР булочка 
с кунжутом,тахини,
салат руккола, картофель 
вейджес

SANDWICHES

CYPRUS SPECIAL                   €15
Жареный сыр Халлуми, 
свинина «lountza» и помидор 
в теплом лаваше,подается с 
картофелем фри и 
помидорами черри

CHICKEN WRAP                €15                               
Тортилья с курицей-гриль, 
салатом, помидором и 
сливочным сыром, подается 
с чипсами и помидорами 
черри

BEEF STEAK SANDWICH       €19           
Сочные кусочки филе 
говядины, чатни с горчицей 
и луком в хлебе Чиабатта, 
подается с картофелем и 
зеленым салатом

VEGGIE WRAP                      €14
Овощи на гриле, салат из 
рукколы, сыр Халлуми и 
тирокфтери, завернутые в 
лепешки с чипсами и 
помидорами черри

CLUB SANDWICH                €16 
Клаб-Сэндвич, куриная 
грудка, бекон, яйцо, салат, 
помидор и майонез, 
подается в поджаренном 
хлебе, с картофелем фри, 
салат Коул-Слоу

PASTA 
CHEF Z’S PENNE                      €15
Паста Пенне с с грибами 
Морель, коммандарией, 
вялеными помидорами и 
легким крем-соусом из 
грибов трюфель

SUMMER LINGUINE                 €16
Яичная лапша, тигровые 
креветки на гриле, розмарин, 
кабачки, фенхель,сливочный 
соус с узо

SIDES 

Fries КАРТОФЕЛЕМ ФРИ        €3
Wedges КАРТОФЕЛЬ           €3
Basmati rice РИС БАСМАТИ       €3
Mixed quinoa МИКС КИНОА €4
Tru�e potato purée   €4
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ С ТРЮФЕЛЕМ

Steamed vegetables       €3
ОВОЩИ НА ПАРУ

Grilled vegetables        €3.5
ОВОЩИ ГРИЛЬ

Village salad       €6
ДЕРЕВЕНСКИЙ САЛАТ

SEAFOOD GRILL 
 

SALMON ЛОСОСЬ                €25
KING PRAWNS        €30
КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ
SEA BASS МОРСКОЙ ОКУНЬ €25
FISH OF THE DAY                    PER KILO
ЫБА ДНЯ                                         РЫБА ДНЯ 
PRICE INCLUDES ONE SAUCE OR DIP AND TWO SIDES
В ЦЕНУ ВКЛЮЧЕН ОДИН СОУС ИЛИ ДИП И ДВЕ ЗАКУСКИ

СПЕЦИАЛЬНОЕ 

SURF & TURF  €33

MEAT GRILL
 

CHICKEN SOUVLAKI ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ     €17
CORN-FED CHICKEN BREAST КУРИНАЯ ГРУДКА      €20
BBQ PORK CHOP БАРБЕКЮ СВИНАЯ ОТБИВНАЯ   €20 
PRIME FILLET ФИЛЕ | 200G                           €30
RIB-EYE СТЕЙК РИБАЙ | 300G                               €30
RACK OF LAMB КАРЕ ЯГНЕНКА                               €28

PRICE INCLUDES ONE SAUCE OR DIP AND TWO SIDES
В ЦЕНУ ВКЛЮЧЕН ОДИН СОУС ИЛИ ДИП И ДВЕ ЗАКУСКИ

KIDS
 
SANDWICH                 €10
СЭНДВИЧ С ВЕТЧИНОЙ ВИРДЖИНИЯ    
И СЫРОМ ЭДАМ, ПОДАЕТСЯ В 
НАРЕЗАННОМ БЕЛОМ ХЛЕБЕ С 
КАРТОФЕЛЕМ ФРИ, 
ПОМИДОРОМ И ОГУРЦОМ

CHICKEN NUGGETS          €9
ОБЖАРЕННЫЕ КУСОЧКИ КУРИНОГО 
ФИЛЕ, КАРТОФЕЛЬ ФРИ, ПОМИДОР 
И ОГУРЕЦ

SPAGHETTI                        €10
СПАГЕТТИ, ПОДАЮТСЯ С СОУСОМ 
НА ВАШ ВЫБОР: БОЛОНЬЕЗЕ | 
НЕАПОЛИТАНО | 
КАРБОНАРА

SALADS & SOUPS

GOAT’S CHEESE SALAD        €14
Листья рукколы,сушеный 
нжир,гранат,чернослив,
карамелизированные 
орехи,бальзамик
 
TIGER PRAWN SALAD           €16
Хрустящий зеленый салат с 
тигровыми креветками-гриль, 
ломтиками апельсина, 
авокадо, цитрусовый соус с 
медом.

VEGAN BOWL                          €14
Кабачки, черноглазая фасоль,
красная киноа, брокколи, 
сладкий перец,кедровые 
орехи, помидоры черри,
оливковое масло, лимон

CHEESE PLATTER                       €16                  
ПЕКОРИНО С ТРЮФЕЛЕМ, ПАРМЕЗАН, 
МАНУРИ, БРИ И СКАМОРЦА, ПОДАЕТСЯ С 
ЧАТНИ ИЗ ИНЖИРА И СЕЗОННЫМИ 
ФРУКТАМИ

FRUIT PLATTER                         €14
 ФРУКТЫ  

SIMPLE PASTA                          €14
Пикантная паста с панчеттой, 
помидорами, оливковым 
маслом, свежим базиликом, 
чили и хлопьями сыра 
Пармезан

SPAGHETTI                           €14
Спагетти с соусом на ваш 
выбор: Болоньезе | Карбонара 
| Неаполетано
 
CHICKEN PENNE                      €16
Паста Пенне с кусочками 
куриной грудки, помидорами 
черри, томатным соусом с 
базиликом и хлопьями сыра 
Пармезан 

PLATTERS & DESSERT

  

Edam Сыр Эдам       €0.5
Onion Лук                €0.5
Coleslaw Салат Коул-Слоу €0.5
Halloumi Сыр Халлуми   €1.5 
Back bacon Бекон          €1
Mushrooms Грибы              €1.5
Avocado Авокадо                €2
Grilled bell peppers       €1.5
Болгарский перец гриль 

PIZZA
MARGHERITA                €13
Пицца Маргарита 

ARTISAN                            €14
Пицца Artisan, грибы, 
прошутто–вет чина и салат 
руккола

SPICY                           €15
острая пицца чоризо, 
маринованая курица, 
оливки

Vanilla ВАНИЛЬ 
Chocolate ШОКОЛАД 

Masticha МАСТИКА
Tiramisu ТИРАМИСУ

1 SCOOP шарик  €3 | 2 SCOOPS шарика  €5 |  3 SCOOPS шарика €7

Strawberry КЛУБНИЧНЫЙ СОРБЕТ
Mango МАНГО СОРБЕТ
Lemon ЛИМОН СОРБЕТ 
Mandarin МАНДАРИН СОРБЕТ

CHEESE & ANTIPASTI              €18 
ПРОШУТТО, БРЕЗАОЛА, САЛЯМИ, 
ПЕКОРИНО С ТРЮФЕЛЕМ, ПАРМЕЗАН 
И БРИ, ПОДАЕТСЯ С ЧАТНИ ИЗ ИНЖИРА, 
ГРИССИНИ И КОРНИШОНАМИ

SAUCES & DIPS 
  
Peppercorn СОУС ИЗ ПЕРЦА        €1.5
Béarnaise ЕАРНСКИЙ СОУС        €1.5
Mango МАНГОВОЕ КОНФИ        €1.5
Teriyaki  СОУС ТЕРИЯКИ         €1.5
BBQ СОУС БАРБЕКЮ          €1.5

Pasta Elias ОЛИВКОВАЯ ТАПЕНАДА    €1.5
Tahini СОУС ИЗ МОЛОТОГО КУНЖУТА   €1.5
Tzantziki               €1.5
ДЗАДЗИКИ, ЧЕСНОК И ОГУРЦЫ, 
СМЕШАННЫЕ С ЙОГУРТОМ
Tyrokafteri               €1.5
КАФТЕРИ-ПИКАНТНЫЙ СЫР ФЕТА

ICE CREAMS & SORBETS
 МОРОЖЕНОЕ

Детское меню

Паста

ПИЦЦА

ORANGE PIE                €8
АПЕЛЬСИНОВЫЙ ПИРОГ
СВЕЖИЙ АПЕЛЬСИН,ЦЕДРА АПЕЛЬСИНА, 
ВАНИЛЬНОЕ МОРОЖЕНОЕ

WALNUT CAKE                €8
ТОРТ С ОРЕХАМИ СЛИВОЧНЫЙ СЫР, 
ФИСТАШКИ, ГРЕЦКИЕ ОРЕХИ,ЦЕДРА 
АПЕЛЬСИНА,МОРОЖЕНОЕ МАСТИКА

CRÈME BRÛLÉE              €7
АМАРЕТТО КРЕМ-БРЮЛЕ, ДИКИЕ ЯГОДЫ, 
КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫЙ МИНДАЛЬ

CHOCOLATE BROWNIE          €7.5
ШОКОЛАДНЫЙ БРАУНИ С МАНГОВЫМ 
СОРБЕ И ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ

APPLE TART                         €8
ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ С ВАНИЛЬНЫМ
МОРОЖЕНЫМ, МИНДАЛЕМ, 
КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ И СВЕЖИМ 
АНАНАСОМ

VILLAGE SALAD             €13
Деревенский салат с 
помидорами, огурцом, 
зеленым перцем, черными 
оливками, луковыми 
кольцами, каперсами и 
сыром Фета, оливковое 
масло и красный винный 
соус.

CHICKEN CAESAR SALAD  €15
Салат Цезарь с салатными 
листьями Айсберг, сыром 
Пармезан, хрустящим 
беконом, гренками и соусом 
Цезарь. 

SUPERFOOD SALAD        €16 
Микс киноа с помидорами, 
огурец, мята и зеленый лук, 
авокадо, сыр Халлуми на 
гриле. 

VEGETABLE SOUP          €7
Овощной суп

САЛАТЫ И СУПЫ

Сэндвичи

 

 
КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ 

ФИЛЕ | 200G 
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 

С ТРЮФЕЛЕМ
ОВОЩИ НА ГРИЛЕ
БЕАРНСКИЙ СОУС

НАЧИНКА  

ALL DAY DINING
11AM - 11PM

BAR & GRILL
11AM - 11PM 

ALL DAY BREAKFAST

OMELETTE           €8
Подается с помидорами и 
огурцами
Вариант 1: Обычный
Вариант 2: Ветчина и Сыр
Вариант 3: Вегетарианский

POACHED EGGS                     €10
Два яйца пашот, авокадо на 
коричневом хлебе с 
нарезанными кубиками 
помидорами

ENERGY BOOST             €7
Обезжиренный йогурт, орехи, 
фрукты,мюсли, клюква, изюм, 
мед

Ассорти и Десерты

VEGAN 
BOBO ICE POPS
Клубника-Мохито, Фисташки, 
Шоколад и Малина, Манго
            

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ

МЕСТНЫЙ



KIDS 

ΜΠΙΦΤΕΚΙΑ 
ΜΠΙΦΤΕΚΙ ΒΟΔΙΝΟ    €15 
Φραντζολάκι «Brioche», μαρούλι, 
ντομάτα. Συνοδευτικά: πατάτες 
τηγανιτές & τουρσί 

ΜΠΙΦΤΕΚΙ «VEGAN»      €15 
Φραντζολάκι με σουσάμι, 
Μπιφτέκι «Beyond», ταχίνι, ρόκα
Συνοδευτικά: πατάτες wedges

ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ
ΚΥΠΡΙΑΚΟ ΣΠΕΣΙΑΛ             €15
Χαλούμι σχάρας, λούντζα 
και ντομάτα σε πίττα
Πατάτες τηγανιτές, ντοματίνια

«WRAP ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ»          €15                               
Τορτίλα με κοτόπουλο, 
μαρούλι, ντομάτα, 
αγγουράκι, μαλακό τυρί
Πατατάκια και ντοματίνια

ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΜΕ ΒΟΔΙΝΟ ΣΤΕΙΚ €19           
Μουστάρδα, κρεμμύδι “chutney”, 
ψωμί τσιαπάτα, πατάτες τηγανιτές 
και σαλάτα

VEGGIE WRAP                      €14
Τορτίλα με λαχανικά σχάρας, 
φύλλα ρόκας, χαλούμι σχάρας 
και τυροκαυτερή. Πατατάκια 
και ντοματίνια

ΚΛΑΜΠ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ               €16 
Κοτόπουλο, μπέικον, αυγό, 
μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα
Πατάτες τηγανιτές και 
κόλσλοου 

«CHEF Z’S» ΠΕΝΝΕ                   €15
Πέννες με μανιτάρια Μορέλ, 
λιαστές ντομάτες, κουμανταρία, 
ελαφριά κρεμώδης σως 
τρούφας

«SUMMER» ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ            €16
Ζυμαρικά  αυγού με γαρίδες 
σχάρας, δεντρολίβανο, 
κολοκυθάκι, φοινόκιο, σως από 
κρέμα με ούζο

ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ        €3
ΠΑΤΑΤΕΣ «WEDGES»       €3
ΡΥΖΙ ΜΠΑΣΜΑΤΙ           €3
ΑΝΑΜΕΙΚΤΗ ΚΙΝΟΑ    €4
ΠΟΥΡΕΣ ΠΑΤΑΤΑΣ ΜΕ
ΤΡΟΥΦΑ         €4
ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΑΤΜΟΥ    €3
ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΣΧΑΡΑΣ         €3.5
ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ    €6

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ
 

ΣΟΛΟΜΟΣ                              €25
ΓΑΡΙΔΕΣ            €30
ΛΑΒΡΑΚΙ           €25
ΨΑΡΙ  ΤΗΣ ΗΜΕΡΑΣ 
       
Η ΤΙΜΗ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΙ ΕΝΑ ΣΩΣ 
Η ΝΤΙΠ ΚΑΙ ΔΥΟ ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

ΣΠΕΣΙΑΛ 

SURF & TURF  €33

ΚΡΕΑΣ ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ
 

ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ         €17
ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΤΗΘΟΣ          €20
ΜΠΡΙΖΟΛΑ ΧΟΙΡΙΝΗ ΜΕ ΣΩΣ BBQ     €20 
«PRIME» ΦΙΛΕΤΟ ΒΟΔΙΝΟ | 200g     €30
«RIB-EYE» | 300g                               €30
ΑΡΝΙΣΙΑ ΠΑΓΙΔΑΚΙΑ                            €28

Η ΤΙΜΗ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΙ ΕΝΑ ΣΩΣ Η ΝΤΙΠ ΚΑΙ ΔΥΟ ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

 
ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ                €10
Χαμ Βιρτζίνιας και Τυρί Ένταμ 
σε φέτες άσπρου ψωμιού
Πατάτες τηγανιτές, ντομάτα 
και αγγουράκι

ΚΟΤΟΜΠΟΥΚΙΕΣ                    €9
Πατάτες τηγανιτές, ντομάτα, 
αγγουράκι 

ΣΠΑΓΓΕΤΙ                           €10
Επιλογή σως:
Μπολονέζ | Καρπονάρα
Ναπολιτέν

ΣΑΛΑΤΕΣ & 
ΣΟΥΠΕΣ
ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ €14
Ρόκα, παστά σύκα, ρόδι, 
δαμάσκηνα, καραμελωμένοι 
ξηροί καρποί, σως από βαλσαμικό
 
ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΓΑΡΙΔΕΣ               €16
Μαρούλι, γαρίδες σχάρας, 
πορτοκάλι, αβοκάντο, σως από 
εσπεριδοειδή και μέλι

«VEGAN BOWL»                      €14
Κολοκυθάκια, λουβί 
μαυρομάτικο, κόκκινη κινόα, 
μπρόκολο, πιπεριές, πινόλια , 
ντοματίνια, ελαιόλαδο, λεμόνι

ΠΙΑΤΕΛΛΑ ΜΕ ΤΥΡΙ           €16
Πεκορίνο τρούφας, Παρμεζάνα, 
Μανούρι, Μπρι, Σκαρμόζα, 
«chutney» σύκου, κριτσίνια, 
φρούτα εποχής                

ΠΙΑΤΕΛΛΑ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ            €14

«SIMPLE» ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ               €14
Ζυμαρικά αυγού, πανσέτα, 
ντομάτα, ελαιόλαδο, βασιλικός, 
τσίλι, παρμεζάνα

ΣΠΑΓΓΕΤΙ                              €14
Επιλογή σως:
Μπολονέζ
Καρπονάρα
Ναπολιτέν
 
ΠΕΝΝΕΣ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ     €16
Πιπεριές, πινόλια, μπρόκολο, 
σως από ντοματίνια

ΠΙΑΤΕΛΛΕΣ & ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

  

Τυρί Ένταμ      €0.5
Κρεμμύδι      €0.5
Κόλσλοου      €0.5
Χαλούμι          €1.5 
Μπέικον            €1
Μανιτάρια          €1.5
Αβοκάντο                  €2
Πιπεριές στη σχάρα   €1.5
 

ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ            €13
Ντοματίνια

ΑΡΤΙΣΑΝ                   €14
Πράσινες  πιπεριές, ελιές, 
μανιτάρι, μπέικον, ντοματίνια

ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ            €15
Λουκάνικο chorizo, 
μαριναρισμένο κοτόπουλο, 
ελιές

Βανίλια 
 Σοκολάτα 
 Μαστίχα

 Τιραμισού

Φράουλα
Μάνγκο
Λεμόνι
Μανταρίνι

ΠΙΑΤΕΛΛΑ ΜΕ ΤΥΡΙΑ     €18
ΚΑΙ ΑΛΛΑΝΤΙΚΑ              
Προσιούτο, Μπρεζάολα, 
Σαλάμι, Πεκορίνο τρούφας,
Παρμεζάνα, Μπρι, «chutney» 
σύκου, κριτσίνια, τουρσί 

 ΣΩΣ & ΝΤΙΠ
  
ΠΙΠΕΡΙ       €1.5
ΜΠΕΑΡΝΕΖ          €1.5
ΜΑΝΓΚΟ            €1.5
ΤΕΡΙΓΙΑΚΗ      €1.5
«BBQ»            €1.5
ΠΑΣΤΑ ΕΛΙΑΣ           €1.5
ΤΑΧΙΝΙ        €1.5
ΤΖΑΤΖΙΚΙ          €1.5
ΤΥΡΟΚΑΥΤΕΡΗ   €1.5

ΠΑΓΩΤΑ & ΣΟΡΜΠΕ

ΠΑΙΔΙΑ

ΠΙΤΣΑ

ΠΟΡΤΟΚΑΛΟΠΙΤΤΑ              €8
Φρέσκο πορτοκάλι, ξύσμα 
πορτοκαλιού, παγωτό βανίλια

ΚΑΡΥΔΟΠΙΤΤΑ                €8
Κρέμα τυρί, χαλεπιανά, καρύδια, 
ξύσμα πορτοκαλιού, παγωτό 
μαστίχα

ΚΡΕΜ ΜΠΡΟΥΛΕ             €7
Αμαρέτο, αμύγδαλα φλορεντίν, 
μούρα

ΜΠΡΑΟΥΝΙ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ         €7.5
Mάνγκο σορμπέ, καρύδια

ΤΑΡΤΑ ΜΗΛΟΥ                     €8
Παγωτό βανίλιας, σως καραμέλας, 
κανέλα, ανανάς, αμύγδαλα

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ          €13
Μαρούλι, ντομάτα, αγγουράκι, 
πιπεριές, ελιές, κρεμμύδι, 
κάπαρη, φέτα, ελαιόλαδο και 
ξύδι

ΣΑΛΑΤΑ ΤΟΥ ΚΑΙΣΑΡΑ          €15
Μαρούλι Iceberg, κοτοπουλο, 
Παρμεζάνα, μπέικον, 
κρουτόνια και σως του 
Καίσαρα

ΣΑΛΑΤΑ «SUPERFOOD»      €16 
Ανάμεικτη κινόα, ντομάτα και 
αγγουράκι, δυόσμο, 
σχοινόπρασο, αβοκάντο, 
χαλούμι σχάρας

ΧΟΡΤΟΣΟΥΠΑ           €7

 

 
Γαρίδες

Prime  Φιλέτο Βοδινό | 200 γρ.

Πουρές πατάτας 
με τρούφα  

Λαχανικά Σχάρας

Σως Μπεαρνέζ

ΕΠΙΠΡΟΣΘΕΤΑ ΥΛΙΚΑ   

ALL DAY DINING
11 π.μ - 11μ.μ

BAR & GRILL
 

ALL DAY BREAKFAST

ΟΜΕΛΕΤΤΑ               €8
Σερβίρεται με ντομάτα & αγγουράκι
1η επιλογή: Σκέτα
2η επιλογή: Χαμ & Τυρί
3η επιλογή: Veggie

ΑΥΓΑ ΠΟΣΕ              €10
Δυο αυγά ποσέ, λιωμένο 
αβοκάντο σε μαύρο ψωμί με 
ντομάτα

«ENERGY BOOST»                     €7
Στραγγιστό γιαούρτι με χαμηλά 
λιπαρά, ξηροί καρποί, φρούτα, 
γκρανόλα, κράνμπερι, 
σταφύδες, μέλι

ΜΕ ΤΟ ΚΙΛΟ

ΖΥΜΑΡΙΚΑ 

 ΣΥΝΟ∆ΕΥΤΙΚΑ  

1 ΜΠΑΛΑ  €3 
2 ΜΠΑΛΕΣ €5 
3 ΜΠΑΛΕΣ  €7

11 π.μ - 11μ.μ

VEGAN 
«BOBO ICE POPS»
Φράουλα-Μοχίτο, Φυστίκι Αιγίνης, 
Σοκολάτα & Βατόμουρο, Μάνγκο

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL

LOCAL


